
PÂTES CARBONARA AVEC
CHARCUTERIE DE NOTRE
EXPLOITATION

B R A S S E R I E  C A F É  L ' I N D U S

Authentique recette de carbonara, pâtes fraîches
maison
Frs. 25.00

CORDON BLEU MAISON
(15'MIN.)

Délice de cheval aux 5 poivres, fr i tes maison et
légumes de saison.
Frs. 31.00

JOUE DE BOEUF BRAISÉE
Joue de boeuf braisée, r isotto
Frs. 31.00

ENTRECÔTE DE BOEUF
Entrecôte de bœuf de la région, beurre aux
herbes, fr i tes maison et légumes de saison.
Frs.42.00

POISSON DU MOMENT
Selon nos suggestions

RISOTTO VÉGÉTARIEN
Risotto du moment avec garniture végétarienne
Frs. 25.00

CARTE
BRASSERIE

NOS FROMAGES ET
DESSERTS

SALADE DU MARCHÉ
Frs. 10.00

TERRINE MAISON
Terrine de porcs et volai l les de notre ferme,
salade et condiment

Frs. 17.00

CARPACCIO DE BOEUF
Carpaccio de Boeuf, copeaux de parmesan et
herbes fraîches.

Frs. 21.00/ Plat Frs 37.00

FROMAGES DE LA
RÉGION

Frs. 14.00

CRÈME BRÛLÉE À LA
VANILLE

Frs. 13.00

Frs. 14.00PANNA COTTA À LA
NOIX DE COCO ET
MOUSSE CHOCOLAT

MOELLEUX AU
CHOCOLAT, GLACE
VANILLE (15'MIN.)

Frs.14.00

NOS ENTRÉES

NOS PLATS

OS A MOELLE (20' MIN.)
Os à moelle, pain gri l lé, ciboulette et f leur de sel

Frs. 15.00

DÉLICE DE CHEVAL AUX 5
POIVRES

Cordon bleu maison de porc avec fromage de la
région, fr i tes maison et légumes de saison.
Frs. 34.00

TARTE DU JOUR Frs. 6.50

Veuillez nous communiquer vos
allergies et intolérances, notre équipe 

 vous renseignera avec plaisir.

TOUS LES SAMEDIS MIDI
FRITURE DE CARPE ! FRS. 28.00


